Un Rosso Piceno autentico,
prodotto solo nelle annate migliori da uve selezionate.

. Origine

Regione: Marche San Paolo di Jesi (Ancona)
Zona: area della DOC del Rosso Piceno
Altitudine: 140-200 m sIm

Esposizione: Nord-Est

Vigneti

Vitigno: Montepulciano 60-65%, Sangiovese 30-35%
ed altri 5-10% (percentuali variabili in base alla resa
di stagione)

Sistema di allevamento: Guyot

Et delle viti: Vigna del 2004

Densit : 3000 ceppi/ha

Suolo: Medio impasto argilloso

Super cie dedicata: ca. 0,8 ettari su 7~ totali
Produzione: 1.500 4.000 bottiglie/anno

Vini cazione

Raccolta: Manuale, ne settembre - inizio ottobre
Pressatura: Fermentazione con follature e lunga
macerazione sulle bucce

Af namento: 10/12 mesi in cemento + minimo 3/4 mesi
in bottiglia

Note di Degustazione

Colore: Rosso rubino intenso con ri essi granati
Profumo: Maturo, con note oreali, speziate e accenni
di vaniglia e frutta secca

Gusto: Secco, sapido e vellutato, con ottima armonia e
persistenza

Abbinamenti consigliati
Ideale con carni rosse, arrosti, formaggi stagionati e
piatti della tradizione marchigiana.

Dati tecnici

Alcol: 13,5% vol

Resa media max 85 90 g.li/ha
Temperatura di servizio: 16 18 C




