
Origine
Regione: Marche � San Paolo di  Jesi  (Ancona)
Zona: area del la DOC del  Rosso Piceno
Alt i tudine: 140-200 m slm
Esposiz ione: Nord-Est  

Vignet i
Vi t igno: Montepulc iano 60-65%, Sangiovese 30-35%
ed al t r i  5-10% (percentual i  var iabi l i  in base al la resa
di  stagione)
Sistema di  a l levamento: Guyot
Età del le v i t i : Vigna del  2004
Densi tà: 3000 ceppi /ha 
Suolo: Medio impasto argi l loso
Super�cie dedicata: ca. 0,8 et tar i  su 7~ total i  
Produzione: 1.500�4.000 bott ig l ie/anno 

Vini�cazione
Raccol ta: Manuale,  �ne set tembre -  in iz io ot tobre
Pressatura: Fermentazione con fo l lature e lunga
macerazione sul le bucce
Af�namento: 10/12 mesi  in cemento + minimo 3/4 mesi
in bot t ig l ia

Note di  Degustazione
Colore:  Rosso rubino intenso con r i�essi  granat i
Profumo:  Maturo,  con note �oreal i ,  speziate e accenni
di  vanigl ia e f rut ta secca
Gusto: Secco, sapido e vel lutato,  con ot t ima armonia e
persistenza

Abbinament i  consigl iat i
Ideale con carni  rosse,  arrost i ,  formaggi  stagionat i  e
piat t i  del la t radiz ione marchigiana.

Dat i  tecnic i
Alcol : � 13,5% vol
Resa media max 85�90 q. l i /ha
Temperatura di  serviz io: 16�18 °C

SANTA MARIA D’ARCO – ROSSO
ROSSO PICENO D.O.C.

Un Rosso Piceno autent ico,  
prodotto solo nel le annate migl ior i  da uve selezionate.

AZIENDA AGRICOLA CECI ENRICO
Via Santa  Mar ia  d 'Arco 7 San Paolo  d i  Jes i  (AN)

Tel .  e  fax  (+39)  0731 779033 -  Nazzarena (+39)  349 3868434 -  Enr ico (+39)  347 2530596


